
Speciale menù Capodanno 2016 
 

Flute di prosecco e cocktail alla frutta 
Deliziose farciture dello chef 

Sfizi caldi 
***** 

Bomboniera di pesce spada allo zenzero e limone con ripieno di calamari e gamberetti 
Filangè di seppia gratinata con rucola e riduzione di balsamico 

Gamberi croccanti con panatura di maizena 
Mazzancolle nappate al Martini con dragoncello e panna vegetale 

*** 

Gnocchetti di patate con astice e brunoise di zucca 
Raviolone al salmone profumato al limone 

*** 

Filetto di branzino in cartoccio con gamberone, vongole veraci, cozze e concassè di 
pomodorino 

Foglioline di spinaci all’aceto balsamico con pinoli e scaglie di grana 
*** 

Cotechino tradizionale con lenticchie 
*** 

Torta deliziosa ai frutti di bosco servita calda con gelato alla crema 
Panettone della tradizione 

 

Vino Falanghina, spumante, acqua minerale, caffè e digestivi 
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